Zapekané brambory s uzenym a okurkou
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 3 ks

- uzené maso 100 g

- koreni na americké brambory 2 1zicka
- voda 1 Izice

- stredni cibule 1 ks

- varené brambory ve slupce 300 g
- olej 4 1zice

- sladkokyseld okurka 100 g

- syr 48% 3 platek

- podle chuti

- mlety peprt 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do zapékaci misy dame olej a krouzivym pohybem ho rozlijeme po dné i po sténach. Brambory
uvarime ve slupce, oloupeme a protlacime pres koleCko na salat. Cibuli a okurky nakrajime na
drobné kostiCky. Syr nastrouhame najemno. Vejce rozslehdme s 1 1zici vody.

Dno formy s olejem posypeme 1 1zickou koreni, pridéme obrané uzené maso, cibuli, okurky a
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nestlacujeme.
Déme zapéct do trouby pri 200 °C na 15 - 20 minut.

Rozslehana vejce s vodou opeprime dle chuti a vmichdme do nich jemné nastrouhany syr, nesolime.
Zapecené brambory zalijeme vejci a dopeceme do ¢ervena asi 20 - 30 minut.

Zapékané brambory s uzenym a okurkou rozdélime na talire a podavame na obéd ¢i veceri.



