Cervena zelnacka

Kategorie: Polévky

Autor: alace

Suroviny

Porce: 6

- paprikova klobésa 200 g
- Cervena cibule 1 ks

- olej 80 ml

- sladkd paprika 1 1zicka
- kysané zeli 400 g

- vyvar 11

. sul a pepr 1 $petka

- jiska 1 1zice

. Cesnek 1 strouzek

- majoranka 1 hrst

- kysana smetana 200 ml
- bobkovy list 1 ks

- brambory 500 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nakrajeno klobasu orestujeme s cibuli na oleji dozlatova,zaprasime ¢ervenou paprikou a opatrné
orestujeme.Priddme nakrajené zeli,zalijeme vodou nebo vyvarem,pridame bobkovy list,sll a pepr a
varime,az zeli zmékne.

Bramboryuvarime zvlast v osolené vodé.Az je zeli mékké,pridame uvarené brambory a zahustime


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

podle potreby jiSkou.Dochutime soli,Cesnekem a majorankou.Na zavér polévku zjemnime smetanou.



