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Suroviny

Porce: 1

- vejce 4 ks

- cibule 2 ks

- paprika 2 ks

- uzené maso 300 g

- smetana 12% 2 ks

- brambory 2 kg

.- mrazena zelenina 1 balicek
- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

. sul 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdriv si o¢istime a na kolecka nakrdjime brambory. Na kolecka pak nakrajime i cibuli. Na nudlicky
nebo na kosticky papriku. Jestli mame barevnou papriku po ruce bude to vic barevnéjsi. V kastralku
si dame varit vejce na tvrdo. Do brambor muzeme davat bud néjakou klobdsu anebo uzené.

Takhle pripravené ingredience prokladdme jednu vrstvu na druhou. Nejdriv brambory, cibuli,
uzeninu, papriku, vejce, miuzeme pouzit taky mrazenou zeleninu. Osolime a opeprime kazdou vrstvu
podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vse pak zalijeme smetanou 12%. Ke konci pec¢eni muzeme posypat lehce nastrouhanym syrem.

Francouzské brambory se smetanou pe¢eme v predem predehraté troubé pomalu asi 1 hodinu.
Upecené brambory ihned podavame.



