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Suroviny

Porce: 4

- vejce 3 ks

- mensi cibule 5 ks

- koreni na americké brambory 1 1zicka
- brambory 400 g

- olej 3 1zice

- mléko 3 Izice

. uzeny bucek 200 g

- podle chuti

- mlety pepr 1 ks

- barevna zelenina 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dame si varit asi na 1 hodinu uzeny bucek na parak, nerozbaleny v ptivodnim obalu. Brambory
omyjeme a uvarime ve slupce domékka. Mensi cibule oloupeme a nakrajime na ¢tvrtiny. Do mensi
dézy s vickem déame 3 1zice oleje, 1 1zicku amerického koreni na brambory a promichdme. Do toho
vlozime nakrajenou cibuli a dézu uzavreme. Obc¢as nadobu prevratime, aby cibule do sebe natahla
ochuceny ole;j.

Uvareny bucek nechame trochu zchladnout. Potom obal rozstrihneme a $tavu ze sacku vylijeme do


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zapékaci formy. Pridame olej z cibuli a krouzivym pohybem rozlijeme po dné i po sténach zapékaci
formy. Brambory protlacime pres koleCko na salat a bucek nakrajime na malé kostky. Pridame dle
vlastniho vybéru trochu barevné zeleniny, aby byl pokrm trochu pestry. VSe dame do zapékaci formy,
velmi jemné poprasime korenim na brambory a dobre promichame. Brambory by mély byt v nizsi
vrstve. Urovname je a do nich vtlacime Ctvrtky cibule.

Vlozime do predehraté trouby a 25 minut zapékdame pri 200 °C. Ve 3 1zicich mléka rozslehame vejce
s peprem. Predpecené brambory zalijeme vejci a vlozime zpét do trouby jesté na 15 minut. Brambory
ani vejce nesolime.

Zapékané brambory s cibuli rozdélime na nahraté talire a podavame jako hlavni chod. Jako prilohu
muzeme pridat salat nebo jinak upravenou zeleninu.



