Pecené brambory s mozzarella omackou
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Suroviny

Porce: 1

- cely kmin 1 ks

- koreni na americké brambory 1 ks
- cibule 0.5 ks

. sul 1 ks

- nové brambory 1 kg

- omacka

- zakysana smetana 1 kelimek

- susSena petrzelka 2 1zicka

- koreni na americké brambory 1 ks
- cibule 0.5 ks

- mozzarella 100 g

- podle potreby

- olivovy olej na peceni 1 ks

- priloha

. stl 1ks

- brokolice 1 ks

- kvetak 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Brambory ocistime, oloupeme a nakrajime podélné na poloviny, poté na mésicky. Cibuli oloupeme,
nakrajime na kosticky a polovinu si odloZime na omacku. Kvétak a brokolici omyjeme, odrezeme
tvrdy kostél a oboji zeleninu rozdélime na razicky.

Olivovy olej pouzijeme na vymazani plechu. Troubu predehiejeme zhruba na 160 °C. Brambory
rovnomeérné rozlozime na hlubsi plech, posypeme celym kminem, korenim na americké brambory a
mirné jesté osolime. Brambory pecCeme asi 50 minut, v zavéru pridame cibuli a teplotu zvySime
zhruba na 180 °C.

Béhem peceni brambor ddme do osolené vody varit ruzicky brokolice a kvétdku. Zeleninu uvarime
domeékka, scedime a uchovame v teple.

Pripravime si omacku z mozzarelly, kterou nastrouhame na jemném struhadle. Promichdme se
zakysanou smetanou, okorenime a pridame druhou pllku cibule. Doplnime o su$enou petrzelku.

Pecené brambory servirujeme s mozzarella omackou a ruzi¢ky varené zeleniny. Brambory pri
podavani do omacky naméacime, stejné jako kousky kvétaku a brokolice..



