Gulasova polévka se tocenym salamem

Kategorie: Polévky

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- ToCeny salam 150 g
- Brambory 250 g

- Hladka mouka 40 g
- Cibule 1 ks

- Mleta sladka paprika 1 1zicka
- Slanina 3 platek

- Masox 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Pepr 1 Izicka

. Sual 1 1zicka

- Majoranka 2 1zicka
- Voda 1.51

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ab2fbd83809/gulasova-polevka.jpg

Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli osmahneme, zasypeme moukou a usmazime svétlou jiSku. Zaprasime mletou sladkou
paprikou, pak zalijeme vodou a povarime 10 minut. Pfiddme brambory na kosticky, stl, pepr, utfeny
cesnek a varime az brambory zméknou. Slaninu rozskvarime v jiném kastrolku, priddme saldm na
kosti¢ky, osmazime a pridame do hotové polévky, soucasné s majorankou.



