Kureci stehno na hribcich
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks
. sul 1 Spetka

. maslo 1 Izice

. bilé vino 100 ml

- hribky 400 g

- ryze 2 hrnek

. cibule 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omytd kureci stehna osolime ,vlozime do pekacepolijeme maslem a pomalu peceme v
troubé.Podlijeme trochou vody a vinem.

Po néjaké dobé peceni stehna otoCime a pridame pokrajené houby.je-li treba,mirné podlijeme a
znovu pridame vino.

Podavame s ryzi,kterou jsme uvarili s cibuli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

