Gulasova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: gabaler
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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso - predni 200 g
- Cibule 1 ks

.- Sadlo 50 g

- Hladkd mouka 50 g

- Brambory 300 g

- Mleta sladka paprika 1 1zicka
. Cesnek 3 strouzek

- Pepr 1 1zicka

- Majoranka 1 1zicka

- Kmin 1 1zicka

- Voda 1.51

. Sual 1 1zicka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Drobné pokrajenou cibuli usmazime dozlatova, priddme maso na kosti¢ky, osmahneme a pod
poklickou dusime. Kdyz se maso vysmahne osolime, podlijeme trochou vody (mizeme i vyvarem),
rozmichame a varime. Ke konci varu pridame brambory, kmin, papriku, cesnek,majoranku, pepr a
dovarime.



