Visnova babovka
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 250 g

- kompotované visné 100 g
- kompotova stava 100 ml
- cukr 150 g

- mandle 100 g

- vejce 4 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- celozrnnd psSenicna mouka 300 g
- podle potreby

- maslo na vymazani 1 ks

- mouka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Zméklé maslo utreme s cukrem, priddme vejce a postupné zapracujeme mouku s praskem do peciva.
Nakonec vmichdame na kousky nakrdjené visné, stavu z visni a nakrajené mandle.

Tésto vlijeme do maslem vymazané a vysypané formy a dame péct do vyhraté trouby na 200 °C asi
na 20 - 25 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Hotovou visnovou babovku nechdme vychladnout a pak vyklopime. Babovku nakrajime na platky a
podavame ke kavé nebo ¢aji.



