Tatrankova babovka s jablky
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Suroviny

Porce: 12

- polohruba mouka 1 hrnek

- olej 0.75 hrnek

- jablko 2.5 hrnek

- tatranka 1 ks

- kandované ovoce nebo rozinky 1 1zice
- vejce 3 ks

. prasek do peciva 1 balicek

- hladkd mouka 1 hrnek

- mléko 0.5 hrnek

- cukr moucka 0.75 hrnek

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Jablka ocistime, nastrouhdme a odebereme potrebné mnozstvi. Tatranku nastrouhame.

Cela vejce naslehame v misce s cukrem. Postupné zaslehavame ostatni suroviny, vSe dikladné
promichdme. Tésto vlijeme do vymazané a hrubou moukou vysypané babovkové formy. Dame péct na

170 °C asi 50 minut. Po upeceni tatrankovou babovku vyklopime a pocukrujeme.

Upecenou tatrankovou babovku s jablky muzeme i prelit cokoladovou polevou.
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