Kureci platky ve slehacce

Kategorie: Pokrmy

Autor: alace

Suroviny

Porce: 2

- olej 80 ml

- cibule 1 ks

. sul a pepr 1 $petka

- vegeta 1 1zicka

- kureci prsni rizky 2 ks
- Slehacka 1 ks

- eidam 150 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Dno zapékaci misky zlehka potreme olejem a posypeme nadrobno nakrajenou cibuli.Poklademe
platky masa,které jsme osolili,opeprili a mirné oosypali vegetou.

Dé&me péct do trouby na 180 C.Po 20 minutach peceni zalijeme maso Slehackou a peceme dalSich 10
minut.Nakonec maso zasypeme nastrouhanym syrem a nechdme upéct dozlatova.Podavame s
bramborem nebo ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

