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Suroviny

Porce: 1

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- strouhanka na vysypani 1 ks
. tésto

- mléko 1 hrnek

- polohrubd mouka 2 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- prasek do peciva 1 balicek

- vejce 3 ks

- cukr moucka 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku, cukr, olej, vejce a prasek do peciva vlozime do misy. VSe dobre promichame v tésto, které
vlijeme do vymazané a strouhankou vysypané babovkové formy.

Babovku z celych vajec peceme ve stredné vyhraté troubé asi 35 - 45 minut. Vyzkousime Spejli,
pokud se tésto nelepi, mdme upeceno.

Babovku z celych vajec vyklopime z formy, nakrajime a podavame ke kaficku.
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