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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- horka ¢okolada 50 g

- sekané orechy 1 Izice

- vejce 4 ks

- rozinky 50 g

. citronova kura 1 1zicka

- kandované ovoce 2 1zice
- maslo 200 g

- prasek do peciva 1 balicek
- vanilkovy cukr 1 balicek
- polohruba mouka 350 g

- mléko 250 ml

- cukr krupice 200 g

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- rozpusténa cokolada 1 ks
- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- jemna strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:
Zméklé maslo utreme s cukrem i vanilkovym cukrem do pény. Postupné primichavdme mouku
smichanou s praskem do peciva a vejce. Nakonec primichdme mléko. Hmotu vymichdme na hladké

tésto.

Nakonec do tésta nasypeme orechy, rozinky, kandované ovoce, citronovou kiru a kousky ¢okolady.
Tésto dobre promichame a nalijeme do vymazané a vysypané formy.

Berédnka vlozime do rozehraté trouby a peceme asi 60 minut na 160 °C.

Upeceného beranka vyklopime z formy, nechame vychladnout a posypeme cukrem. Ocicka a
cumacek nakreslime rozehratou cokoladou.



