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Suroviny

Porce: 4

- na potreni

- vejce 1 ks

- podle potreby

- orechy 1 ks

- rozinky 1 ks

. tésto

- vanilkovy cukr 1 ks
- tuk na peceni 150 g
. sul 1 Spetka

- mléko 375 ml

. citronova kura 1 ks
- cukr moucka 150 g
- polohruba mouka 750 g
- Zloutek 2 ks

- drozdi 40 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z mouky, Spetky cukru a kvasnic udélame kvasek, mouku po okrajich osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Az vzejde kvasek, smichdme jej s moukou okolo, pridame zloutky, citronovou kiru a postupné
primichavame cukry, mléko, rozpustény tuk a mouku. Tésto nechame v mise nakynout.

Vykynuté tésto rozdélime na dva mazance a zapracujeme rozinky a orechy. Vytvarujeme dva
bochénky, rozlozime na plech s pecicim papirem, potfeme vajiCkem a mazance pe¢eme v troubé na

175 °C asi 55 minut.

BéjeCné mazance podavame podle chuti.



