Pernicky na Vanoce ci Velikonoce
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Suroviny

Porce: 6

- poleva

- citronova Stava 1 ks
- bilek 1 ks

- cukr moucka 150 g
. tésto

- vejce 4 ks

- cukr moucka 250 g
- jedla soda 3 1zicka

- maslo 50 g

- med 100 g

- hladkd mouka 650 g
- pernikové koreni 0.5 balicek
- sadlo 30 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tésto pripravime na vale. Prosejeme na néj mouku s cukrem. Udélame do néj dilek a priddme
ostatni suroviny. Nakonec dame tuk nakrajeny na mensi kousky.

Tésto na pernicky dikladné prohnéteme, zabalime do mikrotenu a v lednici nechame tésto ulezet


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

den az tyden.

Ulezelé tésto vyvalime na asi 4 mm plat, vykrojime a peceme. Pernicky budou asi 1 cm vysoké. Pred
upecenim potirame pernic¢ky Zloutkem s vodou. Pernicky peceme podle barvy asi 10 minut pri 200
°C.

Upecené pernicky zdobime podle fantazie bilkovou polevou.

Poleva - 1bilek, 150g mouckového cukru, citronova Stava - vyslehat do pény.



