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Suroviny

Porce: 1

- pudink 250 g

- vejce 1 ks

- listové tésto 450 g

- maliny 750 g

- merunkovy dzem 4 1zice

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z tésta si vyvalime plat, ze kterého vykrajujeme 16 srdicek. Jednotliva srdicka polozime na plech,
ktery jsme vylozili pec¢icim papirem. Troubu predehrejeme asi na 200 °C.

Zloutek oddélime od bilku, bilkem potteme okraje srdi¢ek, ze zbylého tésta vyvalime tenky valecek,
ktery budeme pouzivat jako okraje srdicek, potreme je zloutkem a peCeme asi 13 minut.

Hotovy pudink potom rozdélujeme do vychladlych upecenych srdicek a jemné do néj vtlacime omyté
a okapané maliny. DZem rozredime 1zici horké vody a potreme jim maliny i okraje srdicek.

Malinova laska bude skvélym sladkym prekvapenim nejen na Valentyna.
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