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Suroviny

Porce: 1

- cukr225g

. skorice cela 1 ks

. stava citronova 1 ks
- kura citronova 1 ks
. vino Cervené 570 ml
- hrusky 6 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V hluboké panvi nebo hrnci privedte do varu ¢ervené vino, citronovou $tavu s klirou, cukr a skorici.
Michame dokud se cukr nerozpusti a pak asi minutu prudce varime. Hrusky podélné oloupeme,
ponechame jim vSak stopky. Odstranime bubdaka! Hrusky vlozime do vina stopkami nahoru, pomalu
varime asi 20 minut. Pokud hrusky vykukuji, prelévame je vinem. Hrusky vyndame vlazné a z vina
odstranime skorici a koreni. Pokud je sirup moc ridky, svarime ho, poté ho nalijeme na hrusky a
dame zchladit, nebo podavame teplé. Hrusky ozdobime lupinky mandli a Slehackou.
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