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Suroviny

Porce: 1

- krém

- limetka 1 ks

- smetana ke $lehani 250 ml
. tésto

- citron 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- kyprici prasek do peciva 1 ks
- vejce 3 ks

- hladkd mouka 120 g

- maslo 80 g

- cukr krupice 110 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Priprava tésta

Oddélime zloutky od bilka. V mise uslehdme zloutky s cukrem a se $tavou z jednoho citronu bez
pecek do pény. Priddme rozpusténé maslo a mouku s praskem do peciva a vanilkovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Z bilku a $petky soli uslehdme snih, ktery opatrné vmichame do tésta.
Korpus na citronovy dort peceme 35-45 minut pri 200°C. Po upeceni nechame vystydnout, poté

rozkrojime a natreme krémem. Nasledné obé polovin opét slepime. A potreme i vrchni vrstvu
citronového dortu.

Krém (Limetkova péna)

Naslehame smetanu a vymackame do ni limetku (pridame trosku cukru).

Hotovy citronovy dort zdobime ktirou z limetky a citronu.



