Cokoladova péna
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 1 Izice

- Cokolada 180 g
. rum 2 1Zice

- vejce 3 ks

- voda 75 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cokolddu nasekdme na malé kousky a v rendliku smichdme s vodou. Varime na velice mirném
plameni, az se vytvori husty krém. Rendlik odstavime, smés nechame trochu vychladnout a
primichdme maslo. Pfiddme rum a prislehéavame zloutky jeden po druhém. Z bilki uslehame tuhy
snih a jemné ho vmichdme do ¢okolady.

Hotovou Cokolddovou pénu nalijeme do malych sklenicek nebo hrnicku a nechdme pres noc
vychladit.

Cokoladovou pénu zdobime $lehackou a ¢okolddovymi hoblinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

