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Suroviny

Porce: 4

- Zelené fazolky mrazené 350 g
- Cibule 1 ks

- Veprova kyta 350 g

- Rostlinny olej 4 1zice

. Sladka paprika 1 1zicka

- Kmin mlety 1 1zicka

- KeCup jemny 1 1zicka

- Paprikova pomazanka ostra 1 plechovka
- Masox 1 kostka

. Cesnek 1 strouzek

- Zakysana smetana 250 ml

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na trosce oleje oprazime nakrajenou cibuli, priddme na kostky nakrajené maso a oprazime ho.
Pridame papriku, masox a podlejeme vodou tak, aby maso bylo zakryté. Pridame kecup, utreny
cesnek a kmin. Vmichame paprikovou pomazanku a dusime, dokud maso neni mékké. Priddme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

nakrajené fazolky z konzervy (mrazené nebo cerstvé predem uvarime), primichame smetanu,
dosolime a kratce prevarime. Pokud je gulds husty, zfedime na potrebnou hustotu mlékem.
Podavame s chlebem.



