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Suroviny

Porce: 1

- napln

- maslo 130 g

- strouhany kokos 50 g
- cukr moucka 130 g
. tésto

- mléko 9 Izice

- rum 3 Izice

- cukr moucka 150 g
- mleté piskoty 250 g
- maslo 130 g

- kakao 2 1zice

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misky vlozime rozemleté piskoty, cukr, kakao, zméklé maslo, mléko a rum. Zadélame vlaéné
tésto.

Na népln spole¢né vymichame maslo, cukr a kokosovou moucku.

Tésto na roladdu vyvalime na 5 mm tloustku na félii posypané kokosem. Potfeme naplni, roladu
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sto¢ime a ddme do lednicky ztuhnout.

Kokosovo-kakaovou roladu nakrajime na platky a priddme na misu s cukrovim.



