
Domácí perník
Kategorie: Moučníky

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 1

olej 0.5 hrnek●

kakao 2 lžíce●

polohrubá mouka 1 hrnek●

vejce 2 ks●

mléko 1 hrnek●

prášek do perníku 1 balíček●

cukr 1 hrnek●

marmeláda 0.5 sklenice●

hladká mouka 1 hrnek●

podle potřeby●

mouka na vysypání 1 ks●

máslo na vymazání 1 ks●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Ve větší míse smícháme hladkou a polohrubou mouku, cukr, kakao, prášek do perníku. Přidáme
vejce, olej, mléko a marmeládu.

Vše promícháme a nalijeme na vymazaný a moukou vysypaný plech. Perník pečeme na 200°C asi 30
minut.

http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/


Po upečení můžeme domácí perník potřít zakoupenou čokoládovou nebo citronovou polevou.


