Cocka s uzenym masem
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Suroviny

Porce: 6

- cibule 30 g

- porek 50 g

- bobkovy list 1 ks

- mensi celer 0.25 ks
- mrkev 1 ks

. petrlzel 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- vejce 6 ks

- sadlo 50 g

- Cocka 500 g

- hladkd mouka 40 g
- uzena rolovana plec 600 g
- podle chuti

. sul 1 ks

- tymian 1 ks

. citrénova sStava 1 ks
- podle potreby

. vyvar 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Mrkev, celer, petrzel, Cesnek a pdrek ocistime a oloupeme. Cibuli oloupeme a nakrajime na jemné
kosti¢ky. Co¢ku vypereme, nechdme 2 aZ 4 hodiny nabobtnat. Osolime, piiddme bobkovy list a
tymian. V téze vodé uvarime do meékka. Mékkou Cocku scedime.

Uzené maso omyjeme a uvarime s mrkvi, petrzeli, celerem, pérkem a Cesnekem, v neosolené vode
domékka. Vyvar scedime a maso nakrajime na tenké platky.

Pripravime si jiSku. Na sadle nechame zpénit cibulku, kterou zasypeme hladkou moukou. Orestujeme
a vSe podlijeme vyvarem z uzeného masa. Nechame kratce povarit a vmichame okapanou uvarenou
cocku. Podle chuti osolime a okyselime citronovou stavou nebo octem.

Na sadle opeceme platky uzeného masa a na livanecniku pripravime séazend vejce - "volska oka".

Na nahraté talife prendame porce ¢ocky, platek uzeného masa a sazené vejce. Zdobime kyselou
okurkou a zelenou petrzelkou.



