Veprove kotlety narychlo
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- smetana ke Slehani 1 kelimek

- uzeny syr 100 g

- mletd paliva paprika 0.25 1zicka
- brambory 750 g

- veprova kotleta 4 platek

- mlety ¢erny pepr 0.5 1zicka

- cibule 3 ks

- mletd sladkd paprika 1 1zicka

- dédbelské koreni 0.5 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, nakrdjime na silnéjsi platky a poklademe na dno vymazané zapékaci misy.
Cibuli také oloupeme, nakrajime na koleCka a rozdrobime silnéjsi vrstvu na brambory.

Kotlety naklepeme a posypeme vSim korenim z obou stran. Netreba solit. Také doporucuji
neprehanét to s peprem, dabelské koreni umi divy. Poté polozime kotlety na brambory s cibuli. Na né
poklademe druhou vrstvu brambor, nakrdjenych na trochu slabsi platky a zalijeme smetanou.
Doporucuji ke Slehdani, protoze obycejna vypoti moc vody a maso se potom nepece, ale vari.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Veprové kotlety vlozime do vyhraté trouby a pe¢eme priblizné hodinku, zalezi na troubé. Po upeceni
zakryjeme syrem nakrajenym na platky a nechdme ho v troubé jen rozpustit.

Veproveé kotlety narychlo servirujeme primo v zapékaci misce a na talife rozdélujeme primo u stolu.

Mnozstvi ingredienci je uvedeno na stredni zapékaci misku.



