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Suroviny

Porce: 6

- vejce 5 ks

- kureci prsa 5 ks

- debrecinské parky 4 ks

- strouhany tvrdy syr 100 g
- podle potreby

- sadlo na vymazani 1 ks

- olej 1 ks

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kureci prsicka nakrajime jako rizky na platky. Osolime, opeprime a potreme trochou oleje. Syr
nastrouhdame a smichame s vejci. Parky nakrdjime na kolecka.

Babovkovou formu vymazeme sadlem a dno a strany vylozime kutrecimi prsicky. Nalijeme polovinu
osolenych vajec smichanych se strouhanym syrem a polovinu na kolec¢ek parku. Prekryjeme kurecimi
platky a nalijeme zbytek vajiCka se syrem, posypeme kolecky parku. Prikryjeme vrstvou prsicek.
Kureci babovku pec¢eme 1,5 hodiny na 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Kureci babovku podavame nejlépe s brambory ¢i pec¢ivem.



