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Suroviny

Porce: 1

- polohrubd mouka 10 IZice
- horkd voda 10 Izice

- cukr 10 1zice

- vejce 5 ks

- kyprici prasek 1 1zicka

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Vejce rozklepneme a oddélime zloutky od bilkl. Mouku smichdme s praskem do peciva a prosejeme.

Zloutky ddme do $lehace, zasypeme cukrem, priddme horkou vodu a vySlehdme do pény. Do pény
pak lehce zapracujeme po ¢astech mouku a z bilki uslehany snih.

Piskotové tésto nalijeme do vymasténé dortové formy a peceme dozlatova.

Upeceny pisSkotovy korpus zdobime podle fantazie.
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