Brynzove pirohy II
Kategorie: Prilohy

Autor: alace

Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- hrubd mouka 300 g
- vejce 1 ks

. sul 1 Spetka

- brynza 500 g

- uzena slanina 80 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarené ve slupce oloupeme a protlacime ( asi 200 g brambor nechdme na napln).Pridédme
sul,mouku a vejce a vypracujeme tésto.

Népln pripravime tak,ze propasirované brambory diikladné promichame s brynzou.

Desku pomoucime,tésto vyalime a nakrdjime na obdelniky, které napnime,prelozime a po stranach
slepime pomoci vidlicky a ve varici vodé uvarime.Uvarené pirohy polijeme uskvarenou slaninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

