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Suroviny

Porce: 1

- drobenka

- cukr 1 ks

- maslo 1 ks

- hruba mouka 1 ks

- napln

- ovoce 5 kg

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- mouka na vysypani 1 ks

- tésto

- polohruba mouka 1 hrnek
- vejce 1 ks

- prasek do peciva 1 balicek
- hruba mouka 1 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- mléko 1 hrnek

- cukr krystal 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

VSechny ingredience na tésto smichdme dohromady, vylijeme na vymazany a vysypany vyssi plech.
Ovoce ocistime, pripadné vypeckujeme a nakrajime na kousky.

Na drobenku smichame maslo, cukr a hrubou mouku.

Tésto poklademe ovocem a posypeme drobenkou.

Ovocny kola¢ peceme v troubé cca na 170 °C zhruba 30 minut. Zda-li je kola¢ upeceny zjistime tak,
Ze pouzijeme trik se Spejli ¢i paratkem.

Po upeceni nechame hrnkovy ovocny kola¢ vystydnout. Podavame s ¢ajem, mlékem, kdvou nebo
kakaem.



