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Suroviny

Porce: 1

- smetana ke Slehani 1 kelimek
- jahody 250 g

- cukr moucka 3 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek

. Zloutek 3 ks

. tvaroh 1 kostka

- na ozdobu

- Cerstvé jahody 0.25 ks

- mandle 4 1zicka

- oplatka Delissa (bila) 2 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jahody oplachneme, nechdme oschnout, zbavime korunek a nakrajime na ¢tvrtky; mensi jahody staci
na poloviny. Smetanu vyslehdme do tuha.

Zloutky smichdme s obéma cukry a nad parou smés $lehdme do zhoustnuti. Pak ji za obasného
promichani nechame zcela vychladnout.

Slehacku, tvaroh a vychladlou Zloutkovou smés elektrickym $leha¢em vymichdme na hladky krém.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do vychlazenych pohara nebo sklenicek stridavé klademe krém, jahody a kousek oplatku (piskot).
Posledni vrstva jahodového tiramisu bude z krému, ktery ozdobime celou jahodou i s korunkou,
nadrobno nasekanymi mandlemi a trojihelnickem oplatku (piskotem).



