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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- velkd rajcata 4 ks

- Zampiony 400 g

- syr 150 g

. Cesnek 1 strouzek

. sul a pepr 1 $petka

- olej na smazeni 80 ml
- cibulka 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibulku oloupeme a nakrajime na drobné kosticky.Poté ji zlehka orestujeme na oleji a po chvilce do
panve pridame pokrajené zampiony,utreny ¢esnek a vSe dozlatova orestujeme.

Smeés nechame po usmazeni vychladnout a smichame ji s nastrouhynym syrem,dochutime soli a
peprem.

Rajcata dukladné oplachneme,usus$ime a odkrojime.Vydlabeme duzinu,zavnitt lehce osolime.
Vydlabané rajc¢ata naplnime a pokapeme olejem,dame zapéct do predehraté trouby.

Hotova rajcata podédvame s Cerstvym pecivem nebo s opecenymi tousty.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

