Spagety carbonara
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Suroviny

Porce: 1

- olej olivovy 1 dl

- sul 1ks

- pepr mlety 1 ks

. parmazan 1 ks

- vejce 4 ks

- Spagety 1 balicek
- slanina 200 g

- petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Slaninu rozskvarime na panvi a tuk slijeme. V mise smichdme syr, vejce, olivovy olej, pept, sl a
osmahnutou slaninu. Spagety uvaiime v osolené vodé, scedime a vloZime do misy s vaje¢nou smésf,
dukladné promichédme, vratime do zahraté panve a za stalého michéni prohrejeme, aby se vejce
srazila. Spagety posypeme petrZelkou a podavéme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

