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Suroviny

Porce: 5

- na ozdobu

- Slehacka ve spreji 1 ks

- Cerstvé ovoce 1 ks

- na potreni

- ovoce 1 ks

. tésto

- polohruba mouka 250 g

- rozpusténé maslo 125 g

- vejce 2 ks

- kyprici prasek 0.5 balicek
- perliva neochucené voda (sodovka) 100 ml
- mléko 100 ml

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukru krupice 100 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Suroviny si pripravime do nadoby na Slehani - nejlépe do misy se zobackem, ze které pak tésto
muzeme rovnou nalévat. Pridame rozpus$téné maslo a vSe mixujeme - béhem mixovani pridavame
mouku s kypricim praskem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Mezitim si rozehrejeme vaflovac, jehoz plotynky pred prvnim nalitim tésta potfeme olejem. Postupné
peceme vafle. Uvedené mnozstvi tésta by mélo vystacit asi na 10 vafli.

Hotové vafle potirdme rozmixovanym ovocem. Pokud nemédme dostatek ovoce, muzeme pouzit
marmelddu naredénou horkou vodou. Vafle zdobime $lehackou a kousky ovoce. Misto jahod muzeme

pouzit i jiné ovoce podle vlastni chuti.

Vafle s jahodami a SlehaCkou ihned podavame.



