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Suroviny

Porce: 12

- maslo 125 g

. prasek do peciva 1 balicek
- vanilkovy cukr 2 balicek

- kakao 2 1zi¢ka

- cukr moucka 140 g

- polohruba mouka 300 g

- vejce 2 ks

- mléko 200 ml

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- strouhanka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

ZméKkly tuk utreme s mouckovym a vanilkovym cukrem do pény. Postupné vmichdme zloutky, stavu a
nastrouhanou kiru z dobre omytého citronu. Potom po 1zicich pridame vlazné mléko a vétsi ¢ést
mouky. Z bilk{ uslehdme tuhy snih a stridavé se zbylou moukou smichanou s praskem do peciva
lehce vmichame do tésta.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Formu na babovku vymazeme tukem a vysypeme strouhankou. Tésto na babovku rozdélime na dva
dily a do jedné ¢asti vmichame kakao rozmichané v trosce mléka. Kakaové a svétlé tésto lijeme
stridavé do sebe do pripravené formy na babovku. Babi¢c¢inu babovku vlozime do vyhraté trouby a
zvolna peceme asi 40 minut dortzova.

Upecenou babi¢¢inu babovku nechame trochu vychladnout, vyklopime a podle chuti ji bud’
pocukrujeme nebo ozdobime polevou.



