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Suroviny

Porce: 1

- mléko 5 Izice

- cukr moucka 100 g

- vejce 2 ks

. prasek do peciva 1 balicek
- polohruba mouka 250 g

- maslo 125 g

- Cokolada na vareni 200 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve si predehrejem troubu na 180 °C a nechame zméknout méaslo. Papirové kosicky (priblizné 12
kouskl) vlozime do plechu na mufiny (dorti¢ky) nebo na klasicky rovny plech.

Horkou Cokolddu nastrouhdme nahrubo nebo ji nasekdme najemno. Jednu pétinu rozdélime do
kosickd.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do misy prosijeme polohrubou mouku s praSkem do peciva. Do druhé misy ddme zméklé maslo a
vyslehdme ho do pény. Postupné do néj zapracujeme cukr, vejce a mléko. Nakonec po ¢astech
primichame mouku z druhé misy. Pridame ¢ast Cokolady - trochu si nechame na posypani a vse
kratce promichame.

Pripravené kosSicky plnime téstem do dvou tretin a jemné posypeme zbytem cokolady. V predehraté
troubé peceme zhruba 25 minut. Pak je vytdhneme a nechdme vychladnout.



