Moravské brambory

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 3

. veprova plec 3 platek
- brambory 1 kg

- hermelin 1 ks

- smetana 200 ml

- zampiony 150 g

- podle chuti

. sul 1 ks

- kmin 1 ks

- mlety pepr 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- sojova omacka 2 Izice
- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:
Oloupané brambory nakrajime na kolecka a rozlozime na vymazany plech.

Platky masa naklepeme, osolime, opeprime, potreme cesnekem, pokapeme sdjovou omackou a
rozlozime na brambory. Na maso poklademe zampiony nakrajené na platky a hermelin také


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

nakrajeny na platky. VSe posypeme kminem a zalijeme SlehacCkou.
Moravské brambory peceme 30 - 40 minut ve stiedné vyhraté troubé.

Moravské brambory podavame s ¢erstvou ¢i nakladanou zeleninou, pripadné se zeleninovym
salatem.



