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Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

- rajcata 2 ks

- kapr 6 ks

- smetana sladka 2 dl
- maslo 60 g

- brambory 800 g

. bazalka 1 ks

. zelenina sterilovana 1 ks
. Cesnek 1 ks

- paprika 1 ks

. citron 1 ks

- pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rybi porce osolime a potreme cesnekem. Brambory oloupeme, omyjeme nakrajime na kolecka asi
3mm silnd. Zapékaci formu nebo pekac potreme kouskem masla a na né rozlozime brambory.
Osolime je a pak na né upravime porce ryby, které opeprime a poklademe platky omytych rajcat s
nakrajenou paprikou. VSe polijeme smetanou, pokapeme zbylym rozpusténym maslem a v troubé
peceme asi 1 hodinu. Podavame s listky bazalky, rezy citronu a sterilovanou zeleninou.
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