Veprove na rajcatech
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- olej 3 1zice

- rajce 5 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- bilé vino 1 dlI

- cibule 1 ks

- veprova plec 500 g
Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso osolime a opeprime. Cibuli oloupeme a nasekame nadrobno.

Na rozehratém oleji zpénime cibuli. Maso na ni ze vSech stran opeceme. Podlijeme vyvarem nebo
vodou, zakryjeme a ddme dusit do stredné vyhraté trouby. Béhem duseni veprové podlévame. Kdyz

je skoro mékké, priddme k nému ocisténa nakrajend rajcata, vino a dusime domékka.

Hotové veprové na rajCatech nakrajime, sStavu s rajcaty na né prolisujeme a podavame s ryzi,
brambory nebo téstovinami. Veprové na rajéatech podavame ihned.
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