Prirodni srnci peceneé
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- maslo 150 g

- hovézi morek 50 g

- slanina 200 g

- hovézi vyvar 1 ks

- srnCi hrbet 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Srnci hrbet nebo kytu odblanime, husté protkneme Spalicky slaniny a lehce osolime a opeprime.

Morek rozpustime, priddme omastek a spolu s masem dame péci do trouby. Pri peceni podlévame
vyvarem nebo polévame vypekem. Upecené srn¢i maso odkostime a nakréjime.

Prirodni srnc¢i peceni prelijeme stavou a podavame s bramborovymi noky a brusinkovou zavareninou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

