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Suroviny

Porce: 6

- Krupice 100 g
- Rohlik 6 ks

- Mléko 250 g

- Vejce 2 ks

- Cibule 100 g

- Pazitka 1 lzice
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Rohliky nakrajime na kosticky a zalejeme mlékem s rozslehanymi vejci a soli.

Na tuku zpénime nakréjenou cibuli a spole¢né s krupickou pridédme k rohlikim.

Ochutime nakréjenou pazitkou,(muzeme misto pazitky zkusit i kari koreni) a dikladné promichame.
Tésto dame na roztrizeny mikrotenovy sacek, vytvarujeme do Sisky, konce zavazeme. Varime ve
vrouci vodé 30 minut.
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