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Suroviny

Porce: 1

- drobeni

- drobenka 1 ks

- na potreni

- zloutek 1 ks

- nadivka

- zloutek 1 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek
- maslo 1 1zicka

- tvaroh 1 balicek

- cukr moucka 30 g

- napln

- povidla 1 ks

- tésto

- mléko 250 ml

- cukr krupice 2 1Zice

. citronové kura 1 ks

- olej 1 sklenice

- zloutek 3 ks

- drozdi 1 balicek

- vanilkovy cukr 1 balicek
- polohrubd mouka 250 g
- hladkd mouka 250 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pocet porci: 1

Postup:

Z Casti vlazného mléka, 1zicky cukru a drozdi si pripravime kvasek. Do misy dame mouku, cukr,
citronovou kuru, vzesly kvasek, Zloutky rozmichané ve vlazném mléce a olej. Zadélame do hladkého
tésta a nechdme kynout.

Mezitim utreme tvaroh s maslem, zloutky a cukry do tvarohové néaplné.
Z vykynutého tésta uzdibujeme kousky, do kterych vzdy zabalime 1ziCku tvarohu, jako do kynutych
knedlikl. Potom kulicku rozplacneme na placicku, vyhloubime dulek, naplnime povidly, posypeme

drobenkou, pomaslujeme zloutkem.

Kolacky skladame na plech vylozeny pecicim papirem a peceme v predehraté troubé na 180°C,
dokud nezezlatnou.



