Veprova peceneé na zelenineé
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Suroviny

Porce: 4

- veprové maso (kotlety, kyta, atd) 800 g

- mrazena zelenina (mrkev, hrasek, celer atd.) 350 g
- maslo 250 g

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 250 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso rozkrajime na vétsi bloky, vlozime do pekace, posolime, opeptrime, priddme mlety kmin,
posypeme zeleninou, naklademe na vrch maslo, mirné podlijeme vodou a dame péci do trouby
(ccal80 stupnt Celsia). PeCeme cca 3 -3,5 hod. Béhem peceni ob¢as peceni polévame a dle potreby
dolévame vodu. Upecené maso podavame s houskovym knedlikem, vypecenou stavou a zeleninou.
Lze pridat kysané zeli. Zapiji se vychlazenym pivem v rozumném mnozstvi.
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