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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- mandle 1 ks

- rozinky 1 ks

- na potreni

- rum 1 ks

- maslo 1 ks

. tésto

- maslo 125 g

- citron 1 ks

- kvasnice 0.5 balicek
- vlazné mléko 200 ml
. sul 1 Spetka

- zloutek 1 ks

- hladka mouka 300 g
- vejce 1 ks

- rum 0.5 dl

- cukr moucka 150 g

- polohruba mouka 300 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Do misy dame mouku, udélame dilek a pripravime v ném kvasek z kvasnic a trochy vlazného mléka a
nechame ho vzejit. Potom priddme cukr, maéslo, vejce, rum, nastrouhanou citronovou kiiru, Spetku

Vevs

Tésto na svatebni kola¢ky rozdélime na dvé poloviny. Jednu ulozime do lednice, aby nekynula,
druhou hned rozvalime na plat asi 3 mm silny a vykrajujeme mala koleCka asi 3 cm o priméru a
uprostied udélame dilek a plnime pripravenymi naplnémi - tvarohova, makova, povidlova a
orechova. Koldcky ozdobime sekanymi mandlemi nebo rozinkami. Z této davky udélame asi 260
malych kolacka.

Kolacky peceme asi 15 minut v troubé pri 180 °C. Jesté horké kolacky potirdme smési rozpusténého
masla a rumu. Tato smés udrzi kolacky méekké a vlacné, nakonec je pocukrujeme.

Dobré svatebni kolaCky podavame jako vyborné slavnostni pohosténi.



