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Suroviny

Porce: 1

- Zloutek 2 ks

- cukr krupice 2 1zicka

. sul 1 Spetka

- mléko 1 hrnek

- polohrubd mouka 2.5 hrnek

- maslo 250 g

- drozdi 1 kostka

- podle chuti

- nadivka 1 ks

- podle potreby

- vanilkovy mouckovy cukr 1 ks
- hladkd mouka na posypani 1 ks
- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Méslo vyndame predem z lednice a nechame na teplém zméknout.

Mouku prosejeme se soli do hlubsi misy. Doprostred mouky udélame dulek a do néj rozdrobime
drozdi a nasypeme cukr. Zalijeme trochou vlazného mléka a nechame kvasek vykynout.Pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zméklé maslo, zloutky a podle potreby zbytek vlahého mléka. Vypracujeme hladké vlaéné tésto.

Kuchynsky val poprasime hladkou moukou a z vypracovaného tésta hned vyvalime slaby plat.
Rozkrajime ho na malé ¢tverecky o velikosti asi 6x6 centimetri. Doprostred kazdého ¢tvereCku ddme
pul 1zi¢ky libovolné néplné. Krajni rizky ¢tverecku prehneme ke stedu a spojime je k sobé.

Plech vymazeme tukem, nebo ho opatrime pecicim papirem a narovname na néj pripravené kolacky.
Kolacky potreme rozslehanym vajickem a peCeme v predehraté troubé asi 30 minut dortzova.
Upecené kolacky posypeme vanilkovym mouckovym cukrem.

Rychlé kynuté kolacky podavame ke kavé a k ¢aji, mlizeme je pripravit i ke slavnostnim
prilezitostem.

Néaplné pripravime podle receptu Povidlova nadivka na kolac a
Tvarohova nadivka na kolace.



