Kure z Eiletu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- podle chuti

- Cesnek 1 ks

- chilli papricka 1 ks

- mletd sladké paprika 1 ks

- mlety pepr 1 ks

- podle potreby

- maslo na vymasténi 1 ks

- syrové brambory 1 ks

- mrazena zelenina (smés) 1 ks
- maslo 1 ks

- strouhanka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrdjime na mensi platky. Vymazeme pekac nebo plech, posypeme maslem a
strouhankou a brambory naklademe tak, aby byly pres sebe.

Na brambory poklademe mrazenou zeleninu, kterou jsme proplachli na situ. Na ni klademe na platky
nakrajeny Cesnek, prosolime, priddme chilli papricky, naporcované kure na ¢tvrtky a celé prikryjeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

alobalem. Nechdme 40 minut péct. Jakmile je maso mékké, alobal odkryjeme, posypeme ¢ervenou
sladkou paprikou a nechdme jesté chvili v troubé, nez se udéla kurcicka.

Kure z Eiletu podavame s brambory a zeleninou jako hlavni chod. VSe z jednoho pekacku.



