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Suroviny
Porce: 5

žampiony 225 g●

olivový olej 80 ml●

sůl 1 lžička●

česnek 1 stroužek●

citron 1 ks●

špagety 500 g●

tymián 4 snítka●

petrželka 1 svazek●

parmazán 3 lžíce●

pepř 1 špetka●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 5

Postup:
Žampiony nakrájíme na tenké plátky a dáme je do mísy,ve které jsme z oleje,soli,česneku,citronové
kůry a šťávy a lístků tymiánu umíchali marinádu.
Těstoviny uvaříme a nasypeme k žampionům.Vše promícháme,přidáme petrželku,strouhaný
parmazán,opepříme a promícháme.
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