Chale - zidovsky sabesovy chleb
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- bilek 1 ks

- tésto

- maslo 20 g

- cukr krupice 2 lzice

- suSené drozdi 1 1zicka
. sul 0.5 Izicka

- mléko 120 ml

- hera40g

- vejce 2 ks

- polohruba mouka 450 g

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Ingredience uvedené na tésto pouze promichdme a vypracujeme z nich hnétenim tésto. Tésto
vlozime do misy a nechdme je na teplém misté vykynout. Na tuto praci pouzivdm automatickou -

domaci pekarnicku chleba, ale jde to i ru¢né.

Po vykynuti tésto rozdélime na 6 dilii. Vyvalime prameny a upleteme 2 véts$i vanocky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Chale potreme bilkem, posypeme seminky podle chuti a v predehraté troubé chale upeCeme
dozlatova.



