Krupnik
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Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

- kroupy 0.25 hrnek

- celer s nati 2 1zice

. sul 1 ks

-voda 1l

- mlety pepr 1 ks

- suSené houby (nebo Cerstvé zampiony) 1 hrnek
- rajcata 250 g

- fazole 0.25 hrnek

- mald mrkev 1 ks

- nakrdjeny kopr 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Houby namocime. RajCata, sparime, oloupeme a nakrajime. Kopr, celer s nati, mrkev a petrzel

oCistime a nakrdjime.

Rajcata, cibuli, celer, petrzel, fazole, krupky i houby vlozime do hrnce s vodou a zvolna vSe varime
asi hodinu. Pak priddme mrkve, kopr, podle chuti osolime, opeprime a varime dalSich 20 minut. Je-li


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

pokrm prili§ husty, mizeme béhem vareni doplnit trochou horké vody.

Pokrm servirujeme teply a muzeme jej zdobit restovanou uzeninou s cibulkou.



