Tvarohovy kolac po zidovsku
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Suroviny

Porce: 1

- rozinky 6 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek

- mékky tvaroh 2 balicek

- cukr 1 hrnek

- Cokolada na vareni 1 ks

- hladkd mouka 2 1zice

- vejce 5 ks

- kysana smetana 1 kelimek
. citronové kura 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rozinky oplachneme. Oddélime zloutky od bilkd. Bilky lehce osolime a vymichdme z nich tuhy snih.
Vétsi kulatou formu vymazeme maslem a vysypeme strouhankou.

Zloutky utfeme s cukrem do husté svétlé pény, piiddme mouku, tvaroh, zakysanou smetanu,
vanilkovy cukr, rozinky a nakonec zlehka vmichame tuhy snih z bilka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do tésta mizeme pridat nastrouhanou citronovou kuru. Tésto nalijeme do formy a v predehraté
troubé peceme asi 45 min.

Kolac¢ nechdme vychladnout ve vypnuté troubé a zdobime ¢okoladovou polevou.



