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Suroviny

Porce: 4

- mensi brambory 4 ks

- masox 1 kostka

- susSené houby 300 g

- hladkd mouka 1 1zice

- zakysana smetana 500 ml
- ocet 1 1zice

- vejce natvrdo 4 ks

. sul 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme,nakrédjime na kosticky a dame do vody s kostkou masoxu.Pridame
houby,sul, kmin a varime domékka.

Mouku rozmichdmev zakysané smetané.Kdyz jsou brambory a houby mékké,nalijeme smetanu s
moukou do polévky a varime,dokud se smetana nerozpusti.

Nakonec pridame vejce pokrajené na kosti¢ky,lzici octa,muzeme i nasekany kopr.
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