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Suroviny

Porce: 4

- kari koreni 3 1zicka

- smetana na vareni 1 kelimek

. sul 1 1Zicka

- taveny smetanovy syr 1 balicek
- kureci prsa 4 ks

- mlety ¢erny pepr 1 1zicka

- téstoviny penne 1 balicek

- podle potreby

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejdrive rozpélime panev wok. Pridame rostlinny olej a kureci maso nakrajené na kousky. Smazime
dozlatova a vlijeme smetanu na vareni. Pfidame kari koreni podle vlastni chuti a sl s pepfem. Do
panve dame taveny syr a zamichame. Prikryjeme poklickou a ¢ekame, az se syr rozpusti a omacka
zhoustne.

Mezitim ddme do hrnce 1 litr vody a priddme balicek téstovin. Téstoviny varime podle navodu na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

obalu. Pokud mame téstoviny uvarené, scedime je.

Téstoviny smichdme se syrovou omackou a kurecim masem a mame hotovo. Na talifi muzeme
ozdobit ¢erstvou bylinkou.



